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WELKOM IN HET ZOMERHUIS

We hopen dat u zich snel zult thuis voelen 

in onze ‘huiskamer’.  

Fijne avond en eet smakelijk!

Stef & Wendy Klijn

Het team van Het Zomerhuis

HIGH TEA

High tea is de ideale manier om met 

familie, vrienden of kennissen een middag 

te genieten van een ongedwongen sfeer 

met een tafel vol lekkere hartige en zoete 

hapjes. 

Een high tea kost € 17,50 p.p.

De middag is van 13.30 tot 15.30 uur.

Heeft u iets te vieren? Vanaf 12 personen 

gaan wij graag extra voor u open om er 

een gezellige middag van te maken.

Kijk op onze site wanneer er weer een 

High Tea middag is.

OVERHEERLIJK KADO

Onze kadobon is in elk bedrag te krijgen 

en feestelijk voor u ingepakt! 

VOORGERECHTEN

(Hierbij  serveren wij brood & smeerseltje)

Koude voorgerechten

BOMBE € 8,50

Salade van ijsbergsla, Noorse garnalen, 

gerookte zalm, appel en kerriemayanaise.

PROEVERIJ                                                       € 10,50

Combinatie van verschillende koude en 

warme voorgerechten:

- Gratin van paddenstoelen en kaas uit de oven.

- Soepje van het seizoen.

- Gerookte zalmmousse met krokante gamba.

- Knoflookcrouton met carpaccio.

- Gevulde wrap.

STRUDEL VAN GEIT € 8,50

Geitenkaas met honing, appel en walnoten, 

op een bedje van spinazie en appelstroopsaus.

CARPACCIO € 9,-

Dungesneden lendenbiefstuk met oude kaas, 

noten en gemarineerd met basilicumpesto.

JAPANS SCHUITJE € 9,-

Sashimi van tonijn en zalm, gefrituurde 

gamba’s in tempurabeslag met sojadip 

en wasabimayonaise.

WILDZWIJNSHAM € 9,-

Combinatie van rucola, pitloze groene 

druiven, walnoot en Parmezaanse kaas en 

gedroogde wildzwijn ham met een saus van 

mayonaise, honing en mosterd.

Warme voorgerechten

PADDENSTOELEN GRATIN € 7,50

Warm gerecht van diverse soorten 

paddenstoelen met verse kruiden en room, 

gegratineerd met oude kaas

POMMODORIE SOEP € 5,50

Romig soepje van zoete pommodorie 

tomaten en huisgemaakte pesto. 

KNOFLOOKGARNALEN € 8,50

Noorse garnalen zwemmend in een romige

saus van o.a. knoflook, champignons en bosui. 

Geserveerd met boerenbrood.

HOOFDGERECHTEN
(Geserveerd met Vlaamse friet, groenten en 

huisgemaakte appelcompote)

Voor de  vleesliefhebber…

STOOFPOT & KOTELET € 17,50

Combinatie van wildzwijns-stoofpot en 

wildzwijnskotelet.

VARKENSHAASMEDAILLONS € 18,50

Gebakken varkenshaasmedaillons

met een gerookte knoflook- speksaus.

VLEES SPIES € 18,50

Spies van rund, lam en varkenshaas op 

Provençaalse wijze gekruid met romige 

huisgemaakte koude knoflooksaus.

RUNDER RIB-EYE € 18,50

Erg smaakvol en met een randje vet 

doorregen runder rib-eye geserveerd met

gnocci en rodewijnsaus.

OSSENHAAS MEDAILLONS € 21,50

Gebakken ossenhaas medaillons met

romige pepersaus.

SUKADE VAN HERT € 17,50

Malse  sukade met stamppot van rode 

kool en appeltjes met Madeirasaus. 

Liever vis?

ROODBAARSFILET € 17,50 

Roodbaarsfilet uit de oven op een

stamppotje van venkel met een zachte

saus van Pernod. 

SCHELVISFILET € 18,50 

Schelvisfilet met risotto en romige saus 

van crème fraîche, bieslook en peterselie.

VIS BROCHETTE € 18,50

Spies van zalm, kabeljauw, botervis en 

zwaardvis met een romige kerriesaus.

Geen vis of vlees?

VEGETARISCHE TARTE TATIN € 16,50

Gemaakt van bladerdeeg,  spinazie, courgette, 

Cerisetomaatjes, paddenstoelen, rozemarijn 

en oude kaas.
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Elke maand weer anders!
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SUNDAY NIGHT SPECIAL

Er even tussen uit, uitwaaien op het strand 

en lekker eten? 

Sunday Night Special € 125,- voor 2pers. 

(inclusief diner, logies en ontbijt)

Boeken kan alleen via 

WWW.HOTELDEKLUGHTE.NL

HUISSTIJL ENZO…

Opzoek naar een creatief ontwerp of 

nieuw idee? 

Naast het runnen en inrichten van ons 

restaurant, richt ik mij ook graag op mijn 

eigen creatieve vak, grafische 

vormgeving!

Ik ontwikkel of vernieuw graag met passie 

uw huisstijl, (logo, visitekaartje, briefpapier 

etc.), maar doe ook allerlei grafisch 

ontwerp zoals folders, flyers, posters, 

advertentie’s en meer.

Tijd voor een huisstijl met uitstraling? 

06-26260157

Kijk eens op m’n website:

WWW.CREATIEVEHUISSTIJL.NL

Wendy Klijn

DESSERTS

IJs & zoetigheid om je 

vingers bij af te likken.

Tip: “Pink Port Rosé Croft ”

Heerlijke dessertwijn voor bij zoete 

en fruitige desserts. € 3,50

DAME BLANCHE € 6,50

Vanille-ijs, slagroom en dé echte 

warme chocoladesaus. 

KARAMEL EN SCHUIM € 6,50

Karamelijs met huisgemaakte schuimblokken

en karamelsaus.

CHOCOLADE € 6,50

Combinatie van parfait, ijs en mousse.

KOFFIE COMPLEET € 6,50

Koffie, cappuccino of thee naar keuze 

met: chocolademousse, slagroomsoesje, 

huisgemaakte amandelkoek en een klein 

koffielikeurtje met slagroom.

SURPRISE DESSERT € 7,50

Een bord met van alles een beetje en 

helemaal voor jou alleen…

Leuk idee: Het surprise dessert is ook leuk om per 

tafel te bestellen voor een feestelijke afsluiting!

BOURGONDISCH LIFESTYLE € 6,50

Kaasplankje met 4 mooie kaasjes met zorg 

uitgekozen door de kwaliteitskazen winkel van 

Beverwijk: Bourgondisch Lifestyle.

Glaasje rode port, perfect voor bij 

de kaas natuurlijk! € 3,50

KOFFIE & THEE

Met amandelkoeken…

Koffie € 2,20

Espresso € 2,20

Dubbele espresso € 2,75

Cappuccino € 2,30

Thee diverse smaken. € 2,20

Verse muntthee € 2,30

KOFFIE VERKEERD € 2,30

Koffie, hete melk en melkschuim.

LATTE MACCHIATO € 2,50

In meerdere lagen opgebouwd, die 

niet in elkaar doorlopen; opgeklopte

melk met een stevige espresso.

PANNA MONTATA € 3,00

Espresso in een cappuccino kop dat 

verder wordt afgevuld met slagroom en 

een toefje cacao.

SCHROBBELER PLANKJE € 5,00

Koffie, slagroom, Schrobbelèr, 

(dat  is een Tilburgse likeur met 43 kruiden) 

en huisgemaakte amandelkoek.

ZOMERHUISKOFFIE € 5,75

Koffie met Sambuca, Kahlua en slagroom.

KISS OF FIRE € 5,75

Koffie met Cointreau, Grand Marnier en 

Tia Maria en slagroom.

BAILEYS LATTE € 5,75

Baileys met een stevige espresso en 

opgeklopte melk en toefje slagroom.

Speciale koffie € 5,75

(Koffie met een tik en slagroom)

FRANSE KOFFIE, met Grand Marnier.

ITALIAANSE KOFFIE, met Amaretto. 

SPAANSE KOFFIE, met Tia Maria.

IRISH COFFE, met Irish whiskey en bruine suiker. 

KOFFIE 43, met Cuarenta Y Tres.

MEXICAANSE KOFFIE, met Kahlua.
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